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Coperto a persona  4€  

Acqua Filette  4€  

 

 

Maggiorazione per mezza porzione 30% 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile richiedere l’apposita 

documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. Alcuni prodotti potrebbero essere 

surgelati all’origine o in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) come descritto 

nelle procedure del Manuale di Autocontrollo Igienico ai sensi del Reg. CE n. 852/04.  

Il personale di sala è a disposizione per qualsiasi chiarimento. 
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APERITIVO, WHY  NOT? 
 

  

  

Franciacorta 12€  

Metodo Classico Siciliano 10 €  

Rosè Brut Siciliano 10 €  

 

 

 

Manna 12€  
 

Dry Martini 10 €  

Sicilian Spritz 10 €  
 

Vesper 10 €  

Negroni 10 €  
 

Manhattan 12€  

Margarita 12€  
 

Old Fashioned 12€  

Bloody Mary 12€  
 

Cosmopolitan 12€  

Mojito 12€  
 

Moscow Mule 10 €  

 

 



MANNANOTO  

 

 

 

 

 

GIN TONIC PREMIUM SELECTION MANNA 

 

 

 

UNDICI LDG NOTO  

Undici botaniche! Note di mandorla, carrubo e agrumi 
16€  

UNDICI TANGERINE DRY GIN NOTO  

Tre botaniche: mandarino, basilico e ginepro. 

Da provare anche on the rocks 

16€  

PANAREA ISLAND GIN  

Tra le botaniche esclusive il mirto di Panarea, coriandolo e 

ginepro. Agrumato e speziato nel sapore 

14€  

ETNA GIN  

Carciofo selvatico, finocchietto, agrumi, salvia, coriandolo, menta 
14€  

TENJAKU JAPANESE GIN  

Yuzu, pepe giapponese, pesca, tè verde 
14€  

HAPUSA HYMALAYAN DRY GIN  

Ginepro Hymalayano, semi di coriandolo, curcuma, gondhoraj, 

mango, ginepro, cardamomo, mandorla 

14€  

CUBICAL LDG  

Ginepro, mandorla, bergamotto, limone Mano di Budda e 

arancia 

14€  
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CUBICAL MANGO  

Mango, agrumi e frutta tropicale 
14€  

HENDRICK’S SCOTLAND GIN  

11 botaniche tra le quali coriandolo, ginepro, camomilla, scorza di 

agrumi a cui vanno aggiunte petali di rosa e cetrioli in infusione 

15€  

SIR EDMOND OLANDA  

La vaniglia Bourbon è l’ingrediente protagonista, altre botaniche 

sono ginepro, cardamomo, cannella, zenzero. 

Sorprendentemente diverso da qualsiasi altro gin. 

13€  
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Soft drinks  

 

Coca Cola  

Coca Cola Zero 
4 €  

 
Ginger Beer 

Fever-Tree 
4 €  

Grancuvèe Mela 

Cotogna 
9 €  

 
Grancuvèe Mela 

Ribes, Lampone 
9 €  

Succo di Mela 

Jonagold 
5€  

 
Succo d’Uva 

Pinot Noir 0,75l 
18€  

Succo di Pesca 

Bianca Bio Van 

Nahmen 

6€  

 
Succo d’Uva 

Riesling 0,75l 
15€  

Limonata 

Siciliana Bio 
4 €  

 
Tonica Fever 

Tree 
4 €  

Tea Rosa 

Darjeeling Bio 

Van Nahmen 

9 €  

 Tea Verbena and 

Jasmine Bio Van 

Nahmen 

9 €  
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Legenda 

A Antipasti 

P Primi Piatti 
S Secondi Piatt 
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A 
 

Fettuccine di seppia croccante con battuto di olive   

Su guazzetto tiepido di legumi bio 

▪▪▪ 
22 €  

 

Bocconcini di pesce secondo mercato in guazzetto rosso 

agrodolce,  

uvetta passolina e capperi con polenta biologica abbrustolita 

▪▪▪  
21€  

 

Gratinato di baccalà, cipollotti  e patate,  

latte di cottura, tempesta di cereali soffiati 

▪▪▪ 
21€  

 

Tortino di melanzane e ragù vegetariano di s oia , cialde di 

Parmigiano ,  

passatina di pomodoro fresco (vegetarian, vegan) 

▪▪▪▪ 
19€  

 

Girello di Vitello in salsa Tonnata  

Cucunci e Giardiniera casalinga 

▪▪  
22 €  
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P 
 

 

Busiate di antichi grani siciliani “Albacara” al sugo di scorfano, 

cozze sgusciate,  

pomodoro e gocce di pesto di basilico e mandorle 

▪▪▪▪▪ 
25 €  

 

Pappardelle al ragù di coniglio in bianco con pisellini,  

 scaglie di Piacentinu Ennese 

▪▪▪▪▪ 
23 €  

 

Gnocchi di patate allo zafferano,    

ripieni di formaggi di capra bio “Azienda Albacara” al burro di erbe aromatiche 

▪▪ 
22 €  

 

Timballo di risotto allo zafferano farcito con midollo e 

bocconcini di vitello alla gremolata,  

 servito su crema di Parmigiano Reggiano 36 mesi 

▪▪▪ 
23 €  

 

Zuppa di lenticchie miste, verza e miglio bio,  

focaccia tostata e ricotta al forno condita 

▪▪▪ 
15€  
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S 
 

Pesce del giorno secondo la disponibilità di mercato  

cucinato alla mediterranea, servito con contorni di stagione 

▪ 
29 €  

 

Tentacoli di polpo arrostiti in cartoccio di pasta brick, 

condimento alla soia e sesamo  

patate sfratte con cipollotti stufati 

▪▪▪▪ 
26 €  

 

Lombatina di Vitello in padella  servita con salsa di funghi misti  

Tortino di patate e verdure di stagione 

▪ 
27€  

 

Nocetta d’agnello cotta a bassa temperatura  

Patate alla paprika affumicata, zucchine alla mentuccia e salsa all’aglio nero 

fermentato 

▪ 
28 €  

 

Filetto di maialino su  caponata di verdure,  gocce di mosto 

cotto   

Pesto bianco di mandorla pizzuta 

▪▪ 
27 €  
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Allergeni  

 

▪ 
Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i 

loro ceppi ibridati) e prodotti derivati  

▪ Uova e prodotti derviati  

▪ 
Pesce e prodotti derivati, tranne: gelatina o colla di pesce utilizzata 

come chiarificante nella birra o nel vino  

▪ Latte e prodotti dervati, incluso lattosio  

▪ 

Frutta a guscio, cioè mandorle, nocciole, noci comuni, anacardi, noci 

pecan, noci del Brasile, pistacchi,  

noci di macadamia e prodotti derivati  

▪ Sedano e prodotti derivati  

▪ Senape e prodotti derivati  

▪ Molluschi e prodotti derivati  

▪ Crostacei e prodotti a base di crostacei  

▪ Arachidi e prodotti a base di arachidi  

▪ Soia e prodotti a base di soia  

▪ Senape e prodotti a base di senape  

▪ Semi di Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo  

▪ Anidride solforosa e solfiti  

▪ Lupini e prodotti a base di lupini  
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